Entrées

Terrine de foie gras de canard poélée aux pommes Golden

caramélisées au balsamique

Crumble de graines comme un muesli
ou

L'oeuf de Padques déstructuré aux asperges,

mouillette au beurre demi-sel et poutargue

Plats

La gourmandise d'agneau confit feuilletée, foie gras,

écrasé de petits pois et condiment cacahuétes, jus corsé

ou

Dos de turbot & la poéle et ses [égumes printaniers,

bouillon marin parfumé

Desserts

Déme de Péques au thé Earl Grey, coeur fondant

de chocolat au lait, fraises de pays et coulis
ou
Macaron Kalamansi, coulis d’orange sanguine et sorbet

ou

Assiette de fromage et mesclun

Menu Entrée, Plat et Dessert 48,00 €

(tarif hors boissons & vins)
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